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食品科学与工程专业（Food Science and Engineering Majors） 

专业代码̔082701 
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培养德、智、体、美全面发展，掌握食品科学与工程的基本理论、基

本知识和实践技能，具备国内外市场经营理念，具有新产品研发和资源综

合利用、食品工程设计、食品质量与安全控制、食品企业管理与运营等方

面的基本能力，能从事食品生产与技术管理、科研、新产品开发、质量控

制、工程设计、市场拓展等方面工作的应用型高级专门人才。 

Ҏɻ  

毕业生应获得以下几方面的知识和能力： 

1.掌握数学、化学、物理学等自然科学基础理论知识，具备一定的自

然科学素养； 

2.掌握生物化学、微生物学、食品化学、食品工程的基本理论与实验

技能； 

3.掌握食品机械与设备、食品工厂设计、酿造工艺、粮油食品工艺、

肉品工艺、乳品工艺、果蔬贮藏与加工等方面的基本知识和技能，具备新

产品研发和资源综合利用、食品工程设计等方面的基本能力； 

4.掌握食品分析、食品质量检测技术、食品安全（如农药残留、重金

属污染、致病微生物等）检测技术、食品质量管理、食品认证等质量安全

控制知识和技能，具有食品产业
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CX075420 ףᴑҙ  2.0 32 32 0  
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CB931001 ҒҙҍῈ ꞋꜚŇ 0.5 1 1 
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CB931002 ҒҙҍῈ Ꞌꜚň 0.5 2 1 

CB931003 ҒҙҍῈ Ꞌꜚŉ 0.5 3 1 


